
GEBRUIKSAANWIJZING MET DE PARTYPAN:
1.  SLUIT DE PARTYPAN AAN OP NETSTROOM
2.  SCHUD EEN HALF KOPJE WATER IN DE PARTYPAN
3.  ZET DE PARTYPAN OP STAND 2
4.  HAAL HET SAUSBAKJE (INDIEN AANWEZIG) ERUIT
5.  PLAATS DE ALUMINIUMSCHAAL MET DE INHOUD IN DE PARTYPAN
6.  PLAATS DE DEKSEL VAN DE PARTYPAN EROP
7.  20-25 MINUTEN WACHTEN
8.  SMAKELIJK ETEN!

GEBRUIKSAANWIJZING MET DE OVEN:
1.  VERWARM DE OVEN VOOR OP 180 GRADEN
2.  ZET DE SCHAAL MET HEERLIJKE HAPJES CA. 20-25 MINUTEN IN DE OVEN
3.  SMAKELIJK ETEN!

DE HAPPIE PAN

MAALTIJDPANNEN
Deze zijn ideaal voor een compleet buffet. Denk aan huisgemaakte klassiekers als Babi Pangang,
Limburgs Zoervleis, of Kip in Satésaus. Deze pannen bevatten zo'n 2,5 kg inhoud en zijn geschikt

voor 8 tot 10 personen. 

SNACK HAPPIE PANNENSNACK HAPPIE PANNEN

€45,- €45,- €45,-

€45,- €45,-

 Steek de stekker in het stop-contact. Zorg ervoor dat de aansluiting op de
Happiepan goed aangesloten is.

Zet de pan op stand 2 voor 30 minuten.

 Schep de pan, waar nodig, even door om aanbakken te voorkomen.
Smakelijk eten!

Oven: Het is ook mogelijk om de inhoud van de schaal op te warmen in de
oven. 180 graden voor 15 minuten!

  

CHICKEN WING PAN

€45,-

€45,-

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 2,5 KG

+ PIRI PIRI SAUS

BEREIDING SNACK HAPPIE PANNEN:BEREIDING SNACK HAPPIE PANNEN:

WWW.SLAGERIJHERMANNS.NL

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 80

+ PIRI PIRI SAUS

De Happiepan van Gildeslagerij John Hermanns is dé oplossing voor wie gasten wil verwennen
zonder uren in de keuken te staan. Het is een compleet en smakelijk concept, ideaal voor

verjaardagen, bedrijfsevenementen, familiebijeenkomsten of gewoon een gezellige avond.

HAPJES PANNEN
Gevuld met een mix van gebraden borrelhapjes, zoals spareribs, gebraden balletjes, saté en

grillworst, vaak geserveerd met een heerlijke saus zoals piri-piri. Perfect voor de borrel!

  

MIXED GRILL SPARE RIBS PAN KIPPELING  PAN HERST PAN

DUITSE GRILL SATÉ PAN

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 2,5 KG

+ PIRI PIRI SAUS

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 2 KG

+ KNOFLOOKSAUS

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 90

+ PIRI PIRI SAUS

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 80

+ CURRY SAUS

PERSONEN: 8-10
AANTAL HAPJES: 35

IN DE SOORTEN, KETJAP,
SATÉSAUS, PIKANTE PIRI PIRI



MAALTIJD HAPPIE PANNENMAALTIJD HAPPIE PANNEN €45,-

KIPFILET
 STROGANOFF

Wanneer u uw Happie Pan aanvult met onze huisgemaakte salades
en broodjes, heeft u in een handomdraai een heerlijk buffet op tafel!

Koudeschotel, Pasta salade, Rauwkost salade
Witte broodjes (puntjes) 2 per persoon

Stokbrood & Kruidenboter

Borden en bestek, wegwerp of porselein extra bij te bestellen voor
een meerprijs!

 Steek de stekker in het stop-contact. Zorg ervoor dat de
aansluiting op de Happiepan goed aangesloten is.

Schud een half kopje water in de pan 
(onder de aluminiumschaal)

Zet de pan op stand 2 voor 30 minuten.

 Schep de pan, waar nodig, even door om aanbakken te
voorkomen. Smakelijk eten!

  

€7,-€7,-  
P.P.P.P.

€7,- 
P.P.

WWW.SLAGERIJHERMANNS.NL

BALLETJES TOMAAT BALLETJES SATÉ BALLETJES KETJAP BALLETJES PIKANT

VARKENSHAAS 
ROOMSAUS

VARKENSHAAS 
SATÉ

VARKENSHAAS 
STROGANOFF

KIPRAGOUT
MET PASTEITJES

KIPFILET
SATÉ

KIPFILET
CHINESE SAUS

PULLED PORK 
MET PITA BROODJES

ZUURVLEES PAN RUNDERGOULASH PAN BABI PANGANG BEENHAM PAN

SHOARMA PAN KAPSALON PAN BAMI/NASI PAN

ZET IN EEN HANDOMDRAAI 
EEN COMPLEET BUFFET OP TAFEL!

ZET IN EEN HANDOMDRAAI 
EEN COMPLEET BUFFET OP TAFEL!

BEREIDING MAALTIJDPANBEREIDING MAALTIJDPAN

€50,- €50,- €50,-


